Dieser Teil beinhaltet
- Neutrale Tische (Kap. 5)
- Tische mit Kiihlwanne (Kap. 6)
- Tische mit beliifteter Kithlwanne und Vitrine (Kap. 7)

Informationen
Die Abmessungen der Module —

System Decor sind wie folgt:
Liange A - gemaiB der Preistabelle

- Tische mit Aufwiarmung (Kap. 8) Breite - 700 mm
Hohe  -900 mm
Ausgabesystem DECOR

Kapitel 5 Neutrale Tische

Typ Typ Typ Typ Typ Typ Typ

RES5.1 RE 5.2 RE 5.3 RE 5.4 RE5.5 RE 5.6 RE5.7

g —— — 1 e —] ==

b R ' P e
Farben
BA 0001 BA 0002 BA 0003 BA 0004 BA 0005

BA 0006

BA 0007 BA 0008 BA 0009 BA 0010 BA 0011 BA 0012
- - ;
BA 0013 BA 0014 BA 0013 BA 0016 BA 0017 BA 0018

BAV 0001 BAV 0002

BAV 0003

BAV 0004 BAV 0005 BAV 0006
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Typ RES.1

Neutraler Einsatzausgabetisch
(Endtisch links oder rechts), Insel

Untertyp RE 5.1.1 -
Untertyp RE 5.2.1 -
Untertyp RE 5.3.1 -
Untertyp RE 5.4.1 -

|

Beschreibung:

Grundtyp
Endtyp (L/R)
Insel

Insel mit Sockel

Der neutrale Tisch besteht aus rostfreiem, aus geschweildten Profilen hergestelltem Gestell mit verstellbaren Fiillen.

Die Stander sind mit zwei Profilquertragern verbunden und von oben mit einer Arbeitsplatte bestlickt. Die Tische werden in
Standardlangen in auseinandergelegter Form geliefert. Die neutralen Tische miissen immer je nach ihrer Anbringung in
der Garnitur aus der Frontseite der Ausgabelinie bestellt werden. Die Ausgabetischfront wird mit Hustenschutz geman
einem Sonderangebot versehen und im Unterteil ist sie mit rostfreiem Sockel beschickt.
Der Hustenschutz ,Laminoplatten mit Sdulen“ kann man entsprechend der Musterkarte wahlfrei kombinieren, wobei der
gewinschte Farbton der Platte und der Saule anzufiihren sind!

Erganzungsangebot:
Elektrische Steckdose , 230V — 20.00 €
Regal Lamino / Edelstahl (siehe Tabelle)

Lénge
“A% Typ RE5.1.1 Typ RE5.2.1 Typ RE5.3.1 Typ RE5.4.1 Lamino Edelstahl
Preisin € Preis in Preisin € Preisin € Preisin € Preisin €
(mm) (EXW) (EXW) (EXW) (EXW) (EXW) (EXW)
640 341 61 109
700 365 442 61 109
760 466 61 109
840 383 64 121
900 407 484 64 121
960 508 64 121
1000 417 95 133
1060 441 518 95 133
1120 542 95 133
1160 450 108 146
1220 475 551 108 146
1280 575 108 146
1320 484 119 156
1380 508 585 119 156
1440 609 119 156
1520 526 133 167
1580 550 627 133 167
1640 651 133 167
1680 559 157 179
1740 583 660 157 179
1800 684 157 179
1840 593 171 190
1900 617 694 171 190
1960 718 171 190
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Typ RE5.2

Kassentisch, geoffnet links (rechts)

Untertyp RE 5.2.1 - rechts
Untertyp RE 5.2.2 - links

Beschreibung:

Der Kassentisch besteht aus rostfreiem Gestell aus verschweilten Profilen mit einstellbaren FiiRen. Die Stander
sind mit zwei Profilquertrdgern verbunden und von oben mit einer Arbeitsplatte bestlickt. Die Tische werden in
Standardlangen in auseinandergelegter Form geliefert. Die neutralen Tische missen immer je nach ihrer
Anbringung in der Garnitur aus der Frontseite der Ausgabelinie bestellt werden. Die Ausgabetischfront wird mit

Hustenschutz gemaR einem Sonderangebot versehen und im Unterteil ist sie mit rostfreiem Sockel beschickt.

Der Hustenschutz ,Laminoplatten mit Saulen“ kann man entsprechend der Musterkarte wahlfrei kombinieren,
wobei der gewiinschte Farbton der Platte und der Saule anzufiihren sind!

Typ RES.3

Kassentisch, geoffnet links (rechts)

Untertyp RE 5.3.1 - rechts
Untertyp RE 5.3.2 - links

TYP Linge A*B (mm) PEeE';{R,f
RE5.2.1 1540*750 626
RE5.2.2 1570*750 770
RE5.3.1 1770*750 845
RE5.3.2 1700*750 988
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Typ RE 5.4

Neutraler Tisch, auBen (innen), Ecktisch 90°

Untertyp RE 5.4.1 -
Untertyp RE 5.4.2 -

Beschreibung:

Der neutrale Ecktisch besteht aus rostfreiem Gestell aus verschweilten Profilen mit einstellbaren FiRen. Die
Stander sind mit zwei Profilquertragern verbunden und von oben mit Arbeitsplatte bestlickt. Die Tische werden in
in auseinandergelegter Form geliefert. Die neutralen Tische missen immer je nach ihrer

Standardlangen

>

. —

auflen, Ecktisch 90°
innen, Ecktisch 90°

Anbringung in der Garnitur aus der Frontseite der Ausgabelinie bestellt werden. Die Ausgabetischfront wird mit

Hustenschutz gemaR einem Sonderangebot versehen und im Unterteil ist sie mit rostfreiem Sockel beschickt.
Der Hustenschutz ,Laminoplatten mit Saulen“ kann man entsprechend der Musterkarte wahlfrei kombinieren,

wobei der gewilinschte Farbton der Platte und der Saule anzufiihren sind!

Typ RE 5.5

Neutraler Tisch, auBen (innen), Ecktisch 45°

Untertyp RE 55.1 -
Untertyp RE 5.5.2 -

auflen, Ecktisch 45°
innen, Ecktisch 45°
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TYP Linge A*B(mm) PEE';\';\‘/)‘%
RE 5.4.1 750*750 410
RE 5.4.2 750*750 357
RE 5.5.1 750*750 478
RE 5.5.2 750*750 355
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Typ RE 5.6 Neutraler Tisch, verengt, fiir Einbindung an die Tische 750 mm breit, Einsatztisch
(Endtisch links oder rechts)

Untertyp RE 5.6.1 - Grundtyp
Untertyp RE 5.6.2 - rechts
Untertyp RE 5.6.3 -  links

.h ]

N .

Beschreibung:

Der verengte neutrale Tisch besteht aus rostfreiem Gestell aus verschweilten Profilen mit einstellbaren FiiRen. Die Stander
sind mit zwei Profilquertragern verbunden und von oben mit Arbeitsplatte bestlckt. Die Tische werden in Standardlangen in
auseinandergelegter Form geliefert. Die neutralen Tische miissen immer je nach ihrer Anbringung in der Garnitur aus der
Frontseite der Ausgabelinie bestellt werden. Die Ausgabetischfront wird mit Hustenschutz gemaR einem Sonderangebot
versehen und im Unterteil ist sie mit rostfreiem Sockel beschickt.

Der Hustenschutz ,Laminoplatten mit Saulen“ kann man entsprechend der Musterkarte wahlfrei kombinieren, wobei der
gewlinschte Farbton der Platte und der Saule anzufiihren sind!

Erganzungsangebot:
Elektrische Steckdose , 230V — 20.00 €

Linge “A” Typ RES.6.1 Typ RES5.6.2 Typ RE5.6.3

Preisin € Preisin € Preisin €

(mm) (EXW) (EXW) (EXW)

520 280

640 308 308

720 299

840 327 327

880 315

1000 342 342

1040 330

1160 358 358

1200 346

1320 374 374

1400 365

1520 393 393

1560 381

1680 409 409

1720 280

1840 424 434
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Typ RES5.7

Neutraler Tisch, verengt, Einsatztisch
(Endtisch links oder rechts), Insel

Untertyp RE 5.7.1 - Grundtyp
Untertyp RE 5.7.2 - rechts
Untertyp RE 5.7.3 - links

Untertyp RE 5.7.4 -

Beschreibung:

Insel

|

Der verengte neutrale Tisch besteht aus rostfreiem Gestell aus verschweilsten Profilen mit einstellbaren FiiRen. Die
Stander sind mit zwei Profilquertrdgern verbunden und von oben mit Arbeitsplatte bestiickt. Die Tische werden in
Standardlangen in auseinandergelegter Form geliefert. Die neutralen Tische missen immer je nach ihrer Anbringung in
der Garnitur aus der Frontseite der Ausgabelinie bestellt werden. Die Ausgabetischfront wird mit Hustenschutz geman
einem Sonderangebot versehen und im Unterteil ist sie mit rostfreiem Sockel beschickt.
Der Hustenschutz ,Laminoplatten mit Sdulen“ kann man entsprechend der Musterkarte wahlfrei kombinieren, wobei der

gewilinschte Farbton der Platte und der Saule anzufiihren sind!

Erganzungsangebot:

Elektrische Steckdose , 230V — 20.00 €

Linge “A”

Typ RES5.7.1

Typ RES5.7.2

Typ RES5.7.3

Typ RES5.7.4

(mm)

Preisin €
(EXW)

Preisin €
(EXW)

Preisin €
(EXW)

Preisin €
(EXW)

640

352

700

379

423

760

495

840

382

900

409

453

960

525

1000

405

1060

433

477

1120

549

1160

430

1220

457

501

1280

573

1320

453

1380

481

525

1440

597

1520

483

1580

511

555

1640

627

1680

507

1740

535

579

1800

651

1840

531

1900

559

603

1960

675
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Typ REG.8

Abdeck- und Einsatzwand (Endwand links oder rechts)

Untertyp RE 5.8.1 - Grundwand

Untertyp RE 5.8.2 - rechts
Untertyp RE 5.8.3 - links

Beschreibung:

Die Deckwand besteht aus zwei Edelstahl-Profilquertrdgern und der obere Quertrager ist mit einer engen Arbeitsplatte
bestlickt. Sie wird in Standardlangen im auseinandergelegten Stand geliefert. Die Wande missen immer nach ihren
Positionen in der Garnitur aus der Front der Ausgabelinie bestellt werden. Sie kénnen nur neben dem Tisch oder zwischen
zwei Tischen gestellt werden. Sie kdnnen nicht selbstéandig stehen! Die Wandfront wird mit Auskleidung gemaR einem

selbstandigen Angebot versehen und im unteren Teil ist sie mit einem Edelstahlsockel belegt.

Die Auskleidung ,Laminierte Platten mit Saulen® kénnen wahlfrei nach dem Musterblatt kombiniert werden, wobei der
gewlinschte Farbton der Platte und der Saule definiert werden missen!

Erganzungsangebot:

Elektrische Steckdose , 230V — 20.00 €

Linge “A” Typ RE 5.8.1 Typ RE 5.8.2 Typ RE 5.8.3
Preisin € Preisin € Preisin €
(mm) (EXW) (EXW) (EXW)
520 124
640 161 161
720 144
840 181 181
880 160
1000 197 197
1040 176
1160 213 213
1200 192
1320 229 229
1400 213
1520 250 250
1560 229
1680 266 266
1720 245
1840 282 282
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Kapitel 6 TISCHE MIT KUHLWANNE

Typ Typ
RE 6.1 RE 6.2
e ]
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Typ RE 6.1

Einsatzausgabetisch mit Kiihlwanne, Tiefe 210 mm

(Endtisch links oder rechts), Insel

Unteryp RE 6.1.1
Unteryp RE 6.1.2
Unteryp RE 6.1.3
Unteryp RE 6.1.4

Beschreibung:

Grundtisch
Einsatztisch rechts
Einsatztisch links
Einsatzinsel

Der Tisch mit Kiihlwanne besteht aus rostfreiem Gestell aus verschweildten geschlossenen Profilen mit einstellbaren FiiRen.
Die Stander sind mit zwei Profilquertragern verbunden und von oben mit einer Kiihleinheit bestlickt, die mit einer rostfreien,
mit PUR-Hochdruckschaum isolierten Wanne, die mit Ablass fiir einfache Reinigung und Kondesat-Ablaufrinne versehen ist.
Die Kihleinheit besteht aus einem Kompressor mit ausreichender Leistungsreserve, aus Kondensator mit grofRer
Warmetauschflache und aus integriertem Verdampfer, der fir intensive und gleichmaRige Abkihlung der Wanne sorgt. Der
programmierbare Thermostat steuert automatisch alle Funktionen auf Grund von Signalen aus Sensoren und indiziert

sofortige Temperatur im Inneren der Wanne und gleichzeitig auch die vorgewahlte Temperatur.

Die Wanne dient zur voriibergehenden Aufbewahrung und zur Ausgabe der vorgekiihlten Lebensmittel und Getranke.

Die Tische werden in Standardlangen in auseinandergelegter Form geliefert. Die Tische mit Kiihiwanne mussen immer je
nach ihrer Anbringung in der Garnitur aus der Frontseite der Ausgabelinie bestellt werden. Die Ausgabetischfront wird mit
Hustenschutz gemal einem Sonderangebot versehen und im Unterteil ist sie mit rostfreiem Sockel beschickt. Die
Auskleidung ,Laminierte Platten mit Saulen® kénnen wahlfrei nach dem Musterblatt kombiniert werden, wobei der
gewlinschte Farbton der Platte und der Saule definiert werden missen!

Technische Grunddaten:

Klimaklasse N

Kihlraumtemperaturbereich von +3 bis +10 °C (bei einer Umgebungstemperatur von + 25 °C)
Eingesetztes Kuhlmittel R 134a

Stromversorgung mit 230 V / 1/50 Hz

GN2/1 - GN3/1 - 0,18 kg, GN4/1 — 0,2 kg

TYP Linge A*B*C (mm) GN w Preis In €
(EXW)
RE 6.1.1 840*750*900 GN2/1 270 1780
RE 6.1.2 900*750*900 GN2/1 270 1808
RE 6.1.3 900*750*900 GN2/1 270 1896
RE 6.1.4 960*750*900 GN2/1 270 1924
RE 6.1.1 1160*750*900 GN3/1 270 1938
RE 6.1.2 1220*750*900 GN3/1 270 1966
RE 6.1.3 1220*750*900 GN3/1 270 2054
RE 6.1.4 1280*750*900 GN3/1 270 2082
RE 6.1.1 1520*75*900 GN4/1 420 2109
RE 6.1.2 1580*750*900 GN4/1 420 2137
RE 6.1.3 1580*750*900 GN4/1 420 2225
RE 6.1.4 1640*750*900 GN4/1 420 2253
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Typ RE 6.2 Einsatzausgabetisch mit beliifteter Kiihiwanne, Tiefe 210 mm
(Endtisch links oder rechts), Insel

Untertyp RE 6.2.1 - Grundtyp
Untertyp RE 6.2.2 - rechts
Untertyp RE 6.2.3 - links
Untertyp RE 6.2.4 - Insel
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Beschreibung:

Der Tisch mit Kiihlwanne besteht aus rostfreiem Gestell aus verschweilten geschlossenen Profilen mit einstellbaren FiiRen.
Die Stander sind mit zwei Profilquertragern verbunden und von oben mit einer belifteten Kihlwanne bestlickt, die zur
vorliibergehenden Aufbewahrung und zur Ausgabe der vorgekiihlten Lebensmittel und Getranke dient.

Die Wanne ist mit Zwangszirkulation der Kihlluft ausgestattet, die fir eine intensive und gleichmaRige Abklhlung nicht nur
des eigenen Raumes sorgt.

Die Kduhleinheit besteht aus einem Kompressor mit ausreichender Leistungsreserve, aus Kondensator mit groRer
Warmetauschflache, aus einer Wanne sowie aus einem Raum Uber den gelagerten Lebensmitteln und Getranken.

Die Anlage ist mit automatischer Abtauung und mit Kondensat-Entsorgung ausgestattet. Der programmierbare Thermostat
steuert automatisch die Temperatur in der Wanne und ist werksseitig optimal vorprogrammiert. Das Bedienpersonal wahlt
nur die gewlnschte Temperatur in der Wanne.

Die Metallteile sind aus hygienisch einwandfreiem Edelstahl hergestellt. Die Anlage wird mit elektrischem Kabel und mit
einem Stecker geliefert.

Die Tische werden in Standardlangen in auseinandergelegter Form geliefert. Die Tische mit beliifteter Kiihliwanne miissen
immer je nach ihrer Anbringung in der Garnitur aus der Frontseite der Ausgabelinie bestellt werden. Die Ausgabetischfront
wird mit Hustenschutz gemaf einem Sonderangebot versehen und im Unterteil ist sie mit rostfreiem Sockel beschickt. Die
Auskleidung Jlaminierte Platten mit S&ulen® kénnen wahlfrei nach dem Musterblatt kombiniert werden, wobei der
gewlinschte Farbton der Platte und der Saule definiert werden missen!

Technische Grunddaten:

Klimaklasse N

Kihlraumtemperaturbereich von +3 bis +10 °C (bei einer Umgebungstemperatur von + 25 °C)
Eingesetztes Kihlmittel R404a

GN3/1 - 0,41 kg

GN4/1 -0, 44 kg

Stromversorgung mit 230 V / 1/50 Hz

Gerauschpegel 55 dB

Typ Linge A*B*C (mm) GN w Pr(i';"/\';) €
RE 6.2.1 1160%750%900 GN3/1 520 2208
RE 6.2.2 1220%750%900 GN3/1 520 2236
RE 6.2.3 1220%750%900 GN3/1 520 2324
RE 6.2.4 1280%750%900 GN3/1 520 2352
RE 6.2.1 1520%750%900 GN4/1 640 2571
RE 6.2.2 1580%750%900 GN4/1 640 2598
RE 6.2.3 1580%750%900 GN4/1 640 2686
RE 6.2.4 1640%750%900 GN4/1 640 2714
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Kapitel 7

TISCHE MIT BELUFTETER KUHLWANNE UND VITRINE

TypRE71  TypRE7.2 TypRE73  TypRE7.4
— R e S
== E == B
Sy Sl Sl Sl
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Typ RE7.1 Einsatzausgabetisch mit belufteter Kithlwanne und Vitrine,
Endtisch links (rechts), Insel. Tiefe der Wanne 210 mm.
Bedien-Dreietagenvitrine

Untertyp RE 7.1.1 - Grundtyp
Untertyp RE 7.1.2 - Endtyp links
Untertyp RE 7.1.3 - Endtyp rechts
Untertyp RE 7.1.4 - Insel
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Beschreibung:

Der Tisch mit Kiihlwanne besteht aus rostfreiem Gestell aus verschweilten geschlossenen Profilen mit einstellbaren
FiRen. Die Stander sind mit zwei Profilquertragern verbunden und von oben mit einer beliifteten Kihlwanne bestiickt,
die zur voribergehenden Aufbewahrung und zur Ausgabe der vorgekihlten Lebensmittel und Getranke dient.

Die Wanne ist mit Zwangszirkulation der Kuihlluft ausgestattet, die nicht nur fir eine intensive und gleichmaRige
Abkuhlung des eigenen Wannenraumes sorgt, sondern auch fir Abkihlung der Glasvitrine mit doppeltem Isolierglas, die
einen integralen Bestandteil des Ausgabetisches darstellt.

Die Kiihleinheit besteht aus einem Kompressor, aus Kondensator und aus einem belifteten Verdampfer.

Die Anlage ist mit automatischer Abtauung und mit Kondensat-Entsorgung ausgestattet. Der programmierbare
Thermostat steuert automatisch alle Funktionen auf Grund von Signalen aus Sensoren und indiziert die sofortige
Temperatur in der Wanne und in der Vitrine.

Die Metallteile sind aus hygienisch einwandfreiem Edelstahl hergestellt. Die Anlage wird mit elektrischem Kabel und mit
einem Stecker geliefert.

Die Tische mit bellfteter Kiihiwanne muissen immer je nach ihrer Anbringung in der Garnitur aus der Frontseite der
Ausgabelinie bestellt werden. Die Ausgabetischfront wird mit Hustenschutz gemaf einem Sonderangebot versehen und
im Unterteil ist sie mit rostfreiem Sockel beschickt.

Die Auskleidung ,laminierte Platten mit Saulen kdnnen wahlfrei nach dem Musterblatt kombiniert werden, wobei der
gewlinschte Farbton der Platte und der Saule definiert werden muss!

Technische Grunddaten:

Klimaklasse N

Kuhlraumtemperaturbereich von +3 bis +10 °C (bei einer Umgebungstemperatur von + 25 °C)

Eingesetztes Kiihimittel R404a

GN3/1 - 0,41 kg

GN4/1 -0, 44 kg

Stromversorgung mit 230 V / 1/50 Hz

Erganzungsangebot:

Einfache Beleuchtung der Vitrine - 188,00 €

Linge A*B*C (mm) GN w Preisin €
(EXW)
1160*750*1560 GN3/1 540 3644
1220*750*1560 GN3/1 540 3671
1220*750*1560 GN3/1 540 3760
1280*750*1560 GN3/1 540 3787
1520*750*1560 GN4/1 670 4130
1580*750*1560 GN4/1 670 4157
1580*750*1560 GN4/1 670 4246
1640*750*1560 GN4/1 670 4273
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Typ RE 7.2 Einsatzausgabetisch mit beliifteter Kiihlwanne und Vitrine
Endtisch links (rechts), Insel. Tiefe der Wanne 210 mm.
Selbstbedien-Dreietagenvitrine

Untertyp RE 7.2.1 - Grundtyp
Untertyp RE 7.2.2 - Endtyp links
Untertyp RE 7.2.3 - Endtyp rechts
Untertyp RE 7.2.4 - Insel

p.va

Beschreibung:

Der Tisch mit Kiihlwanne besteht aus rostfreiem Gestell aus verschweil3ten geschlossenen Profilen mit einstellbaren
FiRen. Die Stéander sind mit zwei Profilquertragern verbunden und von oben ist eine bellftete Kiihiwanne eingesetzt, die
zur voribergehenden Aufbewahrung und zur Ausgabe der vorgekiihlten Lebensmittel und Getrénke dient.

Die Wanne ist mit Zwangszirkulation der Kihlluft ausgestattet, die nicht nur fir eine intensive und gleichmaRige
Abkuhlung des eigenen Wannenraumes sorgt, sondern auch fiir Abkihlung der Glasvitrine mit doppeltem Isolierglas und
mit ausklappbaren Turen aus Acrylglas auf der Kundenseite. Die Vitrine bildet einen integralen Bestandteil des
Ausgabetisches.

Die Kihleinheit besteht aus einem Kompressor, aus Kondensator und aus einem bellifteten Verdampfer.

Die Anlage ist mit automatischer Abtauung und mit Kondensat-Entsorgung ausgestattet. Der programmierbare
Thermostat steuert automatisch alle Funktionen auf Grund von Signalen aus Sensoren und indiziert die sofortige
Temperatur in der Wanne und in der Vitrine.

Die Metallteile sind aus hygienisch einwandfreiem Chrom-Nickel-Stahl hergestellt. Die Anlage wird mit elektrischem
Kabel und mit einem Stecker geliefert.

Die Tische mit belifteter Kiihliwanne missen immer je nach ihrer Anbringung in der Garnitur aus der Frontseite der
Ausgabelinie bestellt werden. Die Ausgabetischfront wird mit Hustenschutz gemaR einem Sonderangebot versehen und
im Unterteil ist sie mit rostfreiem Sockel beschickt.

Die Auskleidung ,laminierte Platten mit Saulen kdnnen wahlfrei nach dem Musterblatt kombiniert werden, wobei der
gewlinschte Farbton der Platte und der Saule definiert werden muss!

Technische Grunddaten:

Klimaklasse N

Kihlraumtemperaturbereich von +3 bis +10 °C (bei einer Umgebungstemperatur von + 25 °C)

Eingesetztes Kihlmittel R404a

GN3/1 - 0,41 kg

GN4/1 -0, 44 kg

Stromversorgung mit 230 V / 1/50 Hz

Erganzungsangebot:

Einfache Beleuchtung der Vitrine - 188,00 €

Typ Linge A*B*C (mm) GN w Pr‘:&'\:lf
RE 7.2.1 1160*750*1560 GN3/1 540 3905
RE 7.2.2 1220*750*1560 GN3/1 540 3933
RE7.2.3 1220*750*1560 GN3/1 540 4021
RE 7.2.4 1280*750*1560 GN3/1 540 4049
RE 7.2.1 1520%750*1560 GN4/1 670 4462
RE 7.2.2 1580*750*1560 GN4/1 670 4490
RE 7.2.3 1580%750*1560 GN4/1 670 4578
RE 7.2.4 1640*750*1560 GN4/1 670 4605
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Typ RE 7.3 Einsatzausgabetisch mit beliifteter Kiihlwanne und Vitrine
Endtisch links (rechts), Insel. Tiefe der Wanne 210 mm.
Selbstbedien-Vieretagenvitrine

Untertyp RE 7.3.1 - Grundtyp
Untertyp RE 7.3.2 - Endtyp links
Untertyp RE 7.3.3 - Endtyp rechts
Untertyp RE 7.3.4 - Insel
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Beschreibung:

Der Tisch mit Kihlwanne besteht aus rostfreiem Gestell aus verschweildten geschlossenen Profilen mit einstellbaren
FiRen. Die Stander sind mit zwei Profilquertragern verbunden und von oben ist eine beliftete Kiihiwanne eingesetzt, die
zur voribergehenden Aufbewahrung und zur Ausgabe der vorgekihlten Lebensmittel und Getrénke dient.

Die Wanne ist mit Zwangszirkulation der Kuhlluft ausgestattet, die nicht nur flir eine intensive und gleichmaRige
Abkihlung des eigenen Wannenraumes sorgt, sondern auch fiir Abkiihlung der Glasvitrine mit doppeltem Isolierglas. Die
Vitrine bildet einen integralen Bestandteil des Ausgabetisches.

Die Kiihleinheit besteht aus einem Kompressor, aus Kondensator und aus einem bellfteten Verdampfer.

Die Anlage ist mit automatischer Abtauung und mit Kondensat-Entsorgung ausgestattet. Der programmierbare
Thermostat steuert automatisch alle Funktionen auf Grund von Signalen aus Sensoren und indiziert die sofortige
Temperatur in der Wanne und in der Vitrine.

Die Metallteile sind aus hygienisch einwandfreiem Chrom-Nickel-Stahl hergestellt. Die Anlage wird mit elektrischem
Kabel und mit einem Stecker geliefert.

Die Tische mit beliifteter Kilhlwanne missen immer je nach ihrer Anbringung in der Garnitur aus der Frontseite der
Ausgabelinie bestellt werden. Die Ausgabetischfront wird mit Hustenschutz gemaf einem Sonderangebot versehen und
im Unterteil ist sie mit rostfreiem Sockel beschickt.

Die Auskleidung ,laminierte Platten mit Saulen“ kdnnen wahlfrei nach dem Musterblatt kombiniert werden, wobei der
gewiinschte Farbton der Platte und der Saule definiert werden muss!

Technische Grunddaten:

Klimaklasse N

Kuhlraumtemperaturbereich von +3 bis +10 °C (bei einer Umgebungstemperatur von + 25 °C)

Eingesetztes Kiihimittel R404a

GN3/1 - 0,41 kg

GN4/1 -0, 44 kg

Stromversorgung mit 230 V / 1/50 Hz

Erganzungsangebot:

Einfache Beleuchtung der Vitrine - 188,00 €

Linge A*B*C (mm) GN w Prfé)s(\l;f
1160*750*1560 GN3/1 540 3844
1220*750*1560 GN3/1 540 3872
1220*750*1560 GN3/1 540 3960
1280*750*1560 GN3/1 540 3988
1520*750*1560 GN4/1 670 4270
1580*750*1560 GN4/1 670 4297
1580*750*1560 GN4/1 670 4386
1640*750*1560 GN4/1 670 4413
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Typ RE 7.4 Einsatzausgabetisch mit beliifteter Kiihlwanne und Vitrine
Endtisch links (rechts), Insel. Tiefe der Wanne 210 mm.
Selbstbedien-Vieretagenvitrine

Untertyp RE 7.4.1 - Grundtyp
Untertyp RE 7.4.2 - Endtyp links
Untertyp RE 7.4.3 - Endtyp rechts
Untertyp RE 7.4.4 - Insel

: N o

i it

o ~
S

Beschreibung:

Der Tisch mit Kiilhiwanne besteht aus rostfreiem Gestell aus verschweildten geschlossenen Profilen mit einstellbaren
FiRen. Die Stander sind mit zwei Profilquertragern verbunden und von oben ist eine bellftete Kiihiwanne eingesetzt, die
zur voriibergehenden Aufbewahrung und zur Ausgabe der vorgekiihlten Lebensmittel und Getrénke dient.

Die Wanne ist mit Zwangszirkulation der Kuhlluft ausgestattet, die nicht nur fir eine intensive und gleichmaRige
Abkuhlung des eigenen Wannenraumes sorgt, sondern auch fiir Abktihlung der Glasvitrine mit doppeltem Isolierglas und
mit ausklappbaren Tiren aus Acrylglas auf der Kundenseite. Die Vitrine bildet einen integralen Bestandteil des
Ausgabetisches.

Die Kihleinheit besteht aus einem Kompressor, aus Kondensator und aus einem bellifteten Verdampfer.

Die Anlage ist mit automatischer Abtauung und mit Kondensat-Entsorgung ausgestattet. Der programmierbare
Thermostat steuert automatisch alle Funktionen auf Grund von Signalen aus Sensoren und indiziert die sofortige
Temperatur in der Wanne und in der Vitrine.

Die Metallteile sind aus hygienisch einwandfreiem Chrom-Nickel-Stahl hergestellt. Die Anlage wird mit elektrischem
Kabel und mit einem Stecker geliefert.

Die Tische mit beliifteter Kilhliwanne miissen immer je nach ihrer Anbringung in der Garnitur aus der Frontseite der
Ausgabelinie bestellt werden. Die Ausgabetischfront wird mit Hustenschutz gemaf einem Sonderangebot versehen und
im Unterteil ist sie mit rostfreiem Sockel beschickt.

Die Auskleidung ,laminierte Platten mit Saulen“ kdnnen wahlfrei nach dem Musterblatt kombiniert werden, wobei der
gewlinschte Farbton der Platte und der Saule definiert werden muss!

Technische Grunddaten:

Klimaklasse N

Kihlraumtemperaturbereich von +3 bis +10 °C (bei einer Umgebungstemperatur von + 25 °C)

Eingesetztes Kihlmittel R404a

GN3/1 - 0,41 kg

GN4/1 -0, 44 kg

Stromversorgung mit 230 V / 1/50 Hz

Erganzungsangebot:

Einfache Beleuchtung der Vitrine - 188,00 €

Preisin €
Linge A*B*C (mm) GN w
(EXW)
1160*750*1560 GN3/1 540 4052
1220*750*1560 GN3/1 540 4080
1220*750*1560 GN3/1 540 4168
1280*750*1560 GN3/1 540 4196
1520*750*1560 GN4/1 670 4748
1580*750*1560 GN4/1 670 4776
1580*750*1560 GN4/1 670 4864
1640*750*1560 GN4/1 670 4891
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Kapitel 8

TISCHE MIT AUFWARMUNG

Typ RE 8.1
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Typ RE 8.1 Ausgabetisch mit Aufwarmung, Tiefe der Wanne 210 mm

Untertyp RE 8.1.1 - Grundtyp
Untertyp RE 8.1.2 - Endtyp links
Untertyp RE 8.1.3 - Endtyp rechts
Untertyp RE 8.1.4 - Insel

Beschreibung:

Der Tisch mit einer beheizten Wanne besteht aus rostfreiem Gestell aus verschweilRten geschlossenen Profilen mit
einstellbaren FiiRen. Die Stander sind mit zwei Profilquertragern und von oben durch die Wanne verbunden. Die beheizte
Wanne bildet gemeinsam mit dem Auflenmantel ein kompaktes Modul, das im Unterteil mit einem Ablassventil und mit
Heizkdrpern ausgestattet ist.

Der kapillare Thermostat ist mit einem an dem Frontpaneel angebrachten Schalter kombiniert und ermdglicht eine
einfache Wasserbadtemperatureinstellung direkt in °C. Die Anlage wird mit elektrischem Kabel und mit einem Stecker
geliefert.

Die beheizte Wanne dient zur Temperaturaufbewahrung der vorgewarmten Gerichte in den Gastrobehéltern.

Die Tische werden in Standardlangen im geteilten Zustand geliefert. Die Tische mit beheizter Wanne mussen immer je
nach ihrer Anbringung in der Garnitur aus der Frontseite der Ausgabelinie bestellt werden. Die Ausgabetischfront wird mit
Hustenschutz gemaR einem Sonderangebot versehen und im Unterteil ist sie mit rostfreiem Sockel beschickt.

Die Auskleidung ,laminierte Platten mit Sdulen kdnnen wahlfrei nach dem Musterblatt kombiniert werden, wobei der
gewlinschte Farbton der Platte und der Saule definiert werden muss!

Technische Grunddaten:
Temperaturbereich +30 - +90 °C
Stromversorgung 230V /1 /50Hz

Erganzungsangebot:

Elektrische Steckdose , 230V — 20. 00 €

Regal 800 mm — Lamino / Edelstahl - 72.00 €/ 102.00 €
Regal 1120 mm — Lamino / Edelstahl - 94.00 € / 127.00 €
Regal 1480 mm — Lamino / Edelstahl — 115.00 € / 146.00 €

Preisin €
Linge A*B*C (mm) GN w

(EXW)
840*750*900 GN2/1 1500 1186
900*750*900 GN2/1 1500 1213
900*750*900 GN2/1 1500 1302
960*750*900 GN2/1 1500 1329
1160*750*900 GN3/1 2250 1378
1220*750*900 GN3/1 2250 1406
1220*750*600 GN3/1 2250 1494
1280*750*900 GN3/1 2250 1522
1520*750*900 GN4/1 3000 1592
1580*750*900 GN4/1 3000 1619
1580*750*900 GN4/1 3000 1708
1640*750*900 GN4/1 3000 1735
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