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BEDIENUNGSANLEITUNG

Ausgabe-Kuhltisch mit ventilierter Kihlwanne

Typ CVAF, COAF, CPHF, CXDF, CWF, CWFS, CPWF, CPWFS,
CXWF,
CXWFO, CXWFS a CXWFSO
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Vor dem Einschalten des elektrischen VVerbrauchers ist erst diese
Bedienungsanleitung sorgfaltig zu lesen.

Falls das Gerét ordnugsgeméil} laut der Bedienungsanleitung verwendet wird, konnen Sie
event. anfallende unndtige Reparaturkosten vermeiden.

Imwidrigen Falle, oder im Falle, wenn das Gerat nicht sorgfaltig genung verwendet wird,
tragt vollig die eventuellen materiellen Schiden, Gesundheitsschiaden, und Lebensverluste der
Verbraucherbetreiber.

Die Bedienungsanleitung sollte fiir eventuellen Gebrauch sorgfaltig

aufbewahren werden.

1.Die Verwendung

Der Ausgabe-Tisch mit ventilieter Kuhlwahne dient zur voribegehenden
Aufbewahrung und Ausgabe von vorher gekuhlten Lebensmitteln und Getranken, die
sichin Gastro-Behaltern der Tiefe max. 200mm befinden.

Die Wanne zeichnet sich vorallem durch eine zwanghafte Luftstromung, die eine
intensive und zugleich gleichmassige Kuhlung des innen Bereichs aber auch
ausserhalb der Wanne gewahrleistet. Dadurch unterscheidet sie sich von anderen
statisch gekuhlten Wannen, wo die Mittelflache der Lebensmittel nicht ordentlich
gekuhlt wird.

Den Tisch kann man nachtraglich mit einer Vitrine erganzen, die durch zwanghafte
Luftstromung aus der Kihwanne gekuihlt wird.

Durch die statische Kuhlung unterscheidet sich die Kuhlwanne von anderen
Klhlwanne, indem die Ausbreitung der Temperatur nicht gleichmassig ist, das
vorallem in der Selbstbedienung-Durchfihrung.

Die Kuhlvitrine zeichnet sich durch drei oder vier Mal (gemass der Stdcke) grossere
Kuhlflache im Vergleich zur Kihlwanne mit gleicher Grundrissabmessung.

Der Kuhltisch und die Vitrine verlagen hohere hyg. Anspriche gemass der
Verordnung ¢.107/2001 Sb.

2.Beschreibung

Tisch mit ventilierter Kihlwanne

Der Schrank ist aus Edelstahl hergestellt und zum Einbau in die Ausgabesysteme
Siesta Variant, Dekor und Blok bestimmt, eventuell auch als selbststehende Insel.

Die Kuhlwanne ist aus rostfreiem Material hergestellt und besteht aus mehreren
Bauteilen fur einfache Reiningung.

- Masse der Wanne laut den Gastro-Normen ermdglichen eine Nutzung von

Gastr-Behaltern

- Warmezugang ist durch die kalte Luftstromung um den Gastro-Behatern
herum und zugleich von oben gesichert, dies sichert auch eine gleichmassige
Beibehaltung der verlangten Teperatur im ganzen Bereich der Gastro-Behalter.
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Die Kiihleinheit besteht aus einem Kompressor, Kondensor und
integriertem Verdampfer;

der Kompressor hat eine gentugende Leistungsreserve, ein niedriges
Betrieblarmniveau und ist betriebszuverlalig.

der Kondensor mit einer grolen Warmetauscherflache u. Geblase sichert
eine wirksame Warmeableitung.

der integrierte Verdampfer sichert eine intensive und gleichmaRige
Abkuhlung der Wanne

das okologische Kuhimittel ist ein Vorbehalt fur einen langfristigen Betrieb
der Anlage

Anlage

Der programmierbare Thermostat ist vom Hersteller optimal
vorprogrammiert und die Bedienung wahlt dann nur die geforderte Temperatur.
Automatische Abtaung und Kondenzat-Beseitigung deutlich erleichtert die
Bedienung des Gerats.

Durchfuhrung mit Vitrine

Der Schrank der Vitrine ist von allen Seiten aus Glass, mit einem

Tragerrahmen aus Edelstahl-Profilen. Sie ist fest mit dem Kuhltisch
verbunden. In der Selbstbedienung-Durchfiihrung sind von der Seiten des
Kundes segmentierte ausklappbare Tur aus Glass, die Verluste der
Temperatur beim Abnehmen der Gerichte minimalisiert.
Die Seiten, Decke und Schiebetir bestehen aus zwei ISO-Glassern, die
minimalen Temperaturverluste gewahrleisten und zugleich das Risiko der

Tauung in  einer Umgebung mit  hdherer  Feuchtigkeit.

In der Bedienungsdurchfihrung ist sogar die Seite vom Kunde mit zwei

ISO-Glassern ausgestattet.

Auf Wunsch wird die Beleuchtung der Vitrine von Aussen an der Decke

platziert und bildet ein weiteren Bestandteil der Vitrine. Dadurch wird

g
d

esichert, dass die Warme, die von der leuchtenden Quelle produziert wird,
ie Temperatur innerhalb der Vitrine minimal beeinflusst wird. Die

Beleuchtung ist fest mit der Vitrine verbunden, das Kabel fir Strom flhrtin

d

ie Schaltanlage des Kuhltisches.

3. Instalation und Inbetriebeinfuhrung
Die Installation des Erzeugnisses und die Inbetriebnahme ist in lhrem

e

igenen Interesse durch eine Fachfirma durchzufiihren.

Entfernen Sie die Folie aus der Flache der Anlage.

3.1. Platzierung
Platzieren Sie den Tisch auf die wvon Ihnen vorausgesetzte

Betriebsstelle, die folgende Anspriche erfullen sollte:Es sollte auch
minimale aussere Luftstromung gesichert werden( z.B.: platzieren wir die
Anlage nicht direkt zur TUr oder und ein offenes Fenster).

Auf die Anlage darf keine direkte Sonnenstrahlung oder Strahlung von
Halogen-Reflektoren oder andere Warmequellen anfallen

Relative Luftfeuchtigkeit darf 60% Uberschreiten
Die Aussen-Temperatur bewegt sich maximal im Bereich von +16 bis
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+27 °C
e Zu luftblasendem Gitter der Kiuhleinheit ist freier Zutritt, das bedeutet,
dass wir nicht zwei Anlagen nah zueinander mit den blaseneden
Luftgittern platzieren durfen. Falls Sie von uns empfohlene Forderungen
nicht erfullen sollten, setzten sich ihr Gerat in Gefahr und kénnen sich
folgende Probleme auftauchen so wie zB.: Verringerung der
Nutzungsdauer oder hdherer Energieverbrauch.

Zur Beibehaltung der klimatischen Bedingungen, die den empfolenen
Wert Dbetreffen, kann eine Klima-Anlage einschliesslich mit einer
regulierbaren relativen Feuchtigkeit instaliert werden, da ein hdherer
Feuchtigkeitswert die Tatigkeit der Anlage negativ beeiflussen kann.
Allgemein gilt, sich eine gunstige Klima-Anlage oder wenigstens einen
Ventilator zu besorgen als die Kuhlanlage in klimatisch schlechten
Bedindungen im Betrieb zu haben.

3.2. Anschluss zur Steuerung der elektrischen Energie

Schliessen Sie den Stecker auf die Steuerung der el. Energie in
Steckdose an, derer Instalation und Sicherung den gultigen Normen
entspricht und frei zutrittbar ist.

Das Anschliessen der Kuhleinheit fuhren sie mit Hauptschalter durch.
Auf dem Display erscheint eine Angabe Uber die Temperatur innerhalb des
Kihlbereiches, die innerhalb von wenigen Minuten auf die vom Hersteller
vorgestellte Temperatur sinkt (+3 °C).

3.3. Entladung der Lebensmittel
Entladen Sie nur geklhlte Lebensmittel, die Kihlwanne und — Vitrine sind
nicht zum Auskuhlen von Lebensmitteln geeignet.
Die Wanne flllen Sie mit den Lebensmittel nur bis zum Rande der
GastroBehaltern, Vitrinebord max. 2/3 in die Hohe des Bereiches Uber den
Bord, sonst kann man nicht gleichmassige Kuhlung garatieren.

Die Lebensmittel kdnnen auf den Tabletten platziert werden.

4. Bedienung

4.1. Einstellung der Temperatur
Siehe Bedienungsanleitung vom Digital-Termostaten

4.2. Beleuchtung

Bei der Vitrine mit der Beleuchtung befindet sich der Schlater auf
Leuchtungsanbau.

5. Instandhaltung und Reinigung

Vor dem Reinigen und der Instandhaltung schliessen sie die Anlage
vom Netz aus der Steckdose..

In laufenden Bedingungen erfordert die Kduhlvitrine keine
ausserordentlich Instandhaltung.

5.1. Reinigung der Wanne

Entleeren Sie die Kihlwanne

Die Reinigung der Wanne flhren sie aus hyg. Grinden so oft wie
moglich, moglicherweise jeden Tag. Fur die Reinigung der Teile aus
Edelstahl benutzen Sie spezielle Reinigunsmittel fur rostfreien Stahl.

Zumindest einmal pro Woche nehmen Sie die Bordwand der Wanne
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heraus und saubern Sie darunter den Raum.

Im Falle, dass Sie einen Verdacht haben, dass in den Verdampfer unter
der Wanne unglicklicherweise irgendwelche Unreinheiten herengelaufen
sind, ist es moglich den Boden der Wanne nach dem Herausschrauben der
Sicherheitsschrauben herauszunehmen. Dies sollten aus eigener Interesse
einem speziallistirten Servis anverstrauen, das Ihnen den Verdampfer
reinigt.

Allerdings wird es NICHT empfohlen die Flachen der Anlage trocken zu
reinigen — eine intensive Reibung mit einem starren trockenen oder
bestaubten Lappen kann unwiderbringliche Verkratzen der Flachen
verursachen.

5.2. Reinigung der Vitrine
Die Reinigung der Wanne fuhren sie aus hyg. Griinden so oft wie mdglich,
moglicherweise jeden Tag. Fur die Reinigung der Teile aus Edelstahl
benutzen Sie  spezielle  Reinigunsmittel fur  rostfreien  Stahl.

Fir die Reinigung von Glass — und Kunststoffteilen benutzen Sie
Reinigungsmittel fur Glass.

Allerdings wird es NICHT empfohlen die Flachen der Anlage trocken zu
reinigen(dies gilt vor allem flr Acrylglass) — eine intensive Reibung mit
einem starren trockenen oder bestaubten Lappen kann unwiderbringliche
Verkratzen der Flachen verursachen.

Beim Verschieben des Bords auf den Nuten, heben zuerst das Bord
auf.

Bei alltaglicher Reinigung ist es nicht notig due Vitrine auseinander zu
nehmen. Die Ausseinandermontierung der Vitrine fallt nur im Falle einer
generellen Reinigung oder bei einem Austauschen eines defekten Glasses,
diese ziemlich anspruchsvolle Tatigkeit sollten Sie eine spezallisierten
Firma Ubergeben.

5.3. Auseinanderlegung der Vitrine

Nehmen Sie alle ISO-Glasser ausser der Turen nach dem
Abschrauben der zugehoérigen Schutzleisten heraus.

Beim Herausnehmen ist es nétig die Tur in ihrem unteren Teil locker zu
machen, das Bord kann man stufenweise unter den Turen herausziehen.
Beim Herausnehmen der Tur ist die Manimupulation mit den Borden noch
einfacher.

Bitte nehmen Sie die Tur folgenderweise mit dem Rahmen

einschliesslich heraus:

1. Nach dem Abschrauben der Schrauben auf jeder Seite der Vitrine
entfernen sie die zwei seitliche Schutzblechen auf jeder Seite der
Bedienung.

2. Lokern Sie die Turen in ihrem unteren Teil durch ihr Abschrauben
der unteren Schutzleiste (Schrauben in den Seitenpfosten).

3. Das Bord schieben Sie so nah wie moglich zu der Seite des Kundes
(beim Verschieben der Borden, heben Sie zuerst die Borde auf).

4. Schieben Sie die rechte Tur nach links (die linke Tur bleibt links)
und kippen das untere Teil in die Richtung vom Kunden und setzen
gleichzeitig oder zuerst das rechte Radchen und nach dem
Verschieben das linke aus.

5. Schieben Sie die rechte Tur nach links (die linke Tudr bleibt links)
und kippen das untere Teil in die Richtung vom Kunden und setzen
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gleichzeitig oder zuerst das rechte Radchen und nach dem
Verschieben das linke aus.

5.4. Zusammensetzung der Vitrine
Setzen Sie die Vitrine durch das umgekehrte Verfahren wieder
zusammen.

5.5. Reinigung des Kondensators

In einer staubigen Umgebung kann zu Verunreinigungen der Kuhlrippen
vom Kondenzator durch den Staub kommen. Dies hat als Folge eine
Leistungsverringerung der Kihlung, aber auch Steigung des el. Enegie-
Verbrauches. Eine grdssere Verunreinigung kann sogar als Folge die
komplette Zerstorung des Kuhlungskompressoren haben.

Aus diesem Grund ist es sehr wichtig die Verunreinigung des
Kondenzators zu kontrollieren und im Falle dessen Verunreinigung zu
saubern. Die Tatigkeit trauen Sie einer spezialisrten Firma an, da die
Bedienungstafel abzunehmen sei. Fur die Reinigung kann man einen
Sauger oder Druckluft zu benutzen, mit denen Sie den Staub zugleich auch
von dem Filtergitter und sogar von den Lamellen des Kondenzators
entfernen. ACHTUNG! Die Lamellen des Kondenzators sind sehr scharf und
kénnen sich leicht biegen!

5.6. Uberwachung der Temperatur
Die Temperatur innerrhalb der Wanne sollte im Falle der Vitrine
zumindest jeden Tag kontrilliert werden sogar auch an arbeitsfreien Tagen,
zu diesem Zweck kann man die Angabe auf dem Displey des Thermostaten
nutzen.
5.7. Reparatur
Alle Reparaturen vertrauen Sie dem Hersteller oder speziallisirten
Servis.

6. Sicherheit

Aus Sicherheitsgriinden ist es verboten

- die Anlage mit sprudelnem Wasser zu reinigen

- Reparaturen der el. Anlage des Tisches. Falls die
Versorgungszuleitung defekt sei, muss mit einer spezialen
Zuleitung vom Hersteller oder Fachservis ersetzt werden.

- die Anlage in die Steckdose zu stecken, derer Instalation nicht
gliltigen Normen entspricht.

- die Bedienungstafel und den Boden der Wanne abzunehmen

- Schutz der el. Leitung von der Beleuchtung der Vitrine
abzunehmen

7. Durchfilhrung

Der Ausgabetisch mit ventiliter Kihlwanne ist in zwei verschiedenen
Langen der Wanne zu bestellen, GN3/1 a GN4/1.

Typ CVAF ist zur Plazierung in die Ausgabe-Wanne Siesta bestimmt
Typ COAF ist zur alleinstehenden Platzierung als eine Insel bestimmt,
er verfugt Uber eine Arbeitsplatte von beiden Seiten abgerundet und
entspricht vom Aussehen her Siesta Variant.
Typ CPHF ist zur Platzierung in die Ausgabe-Wanne Siesta Blok
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bestimmt.
Typ CXDF ist zur Platzierung in die Ausgabe-Wanne Siesta Dekor.

Aufbau der Vitrine ist als standart in acht verschiedenen Varianten in
underschiedlichen Langen (gemass dem Anteil der Gastro-Behalter GN1/1),
Stockanteil und in Selbst — oder Bedienungsdurchfihrung zu bestellen:

Typ Durchfihrung

xxX F31 Bedienungs-Kuhlvitrine GN3/1 dreistockig
XX F32 Bedienungs-Kuhlvitrine GN4/1 dreistdckig
xx F41 Bedienungs-Kuhlvitrine GN3/1 vierstockig
xx F42 Bedienungs-Kuhlvitrine GN4/1 vierstockig

xx FS31 Selbstbedienungs-Kuhlvitrine GN3/1 dreistockig
xx FS32 Selbstbedienungs-Kuhlvitrine GN4/1 dreistockig
xxX FS41 Selbstbedienungs-Kuhlvitrine GN3/1 vierstockig
XX FS42 Selbstbedienungs-Kuhlvitrine GN4/1 vierstdckig

Die Bedienungs-Kuhlvitrine hat an der Seite des Kundes ein festes
ISO-Glass.

Die Selbstbedienungs-Kuhlvitrine hat an der Seite des Kundes eine
ausklappbare Tlr aus Acrylglass.

Auf Ihren Wunsch liefern Wir:

- Einfache Beleuchtung der Vitrine Typ OW
- Beleuchtung mit durchleuchtenden Flache zu Werbungszwecken
Typ OWR

8. Die moglichen Storungen und ihre Behebungen

Jede Wanne ist im Herstellungsproze} sorgfaltig gepruft. Beim Einhalten
der Betriebsgrundregeln, wie sie in diesem Manual angefuhrt sind, wird
einelangfristige zuverlallige Funktion gewahrleistet. Der Hersteller gewahrt
eine Garantie von 2 Jahr. Falls sich trotzdem auf der Anlage eine Stérung
zeigt, kontaktieren Sie wahrend der Garantiezeit unsere Vertragswerkstatt
(die Verbindung ist auf der letzten Seite angeflhrt). Nach dem
Garantiezeitablauf kdnnen Sie sich an beliebiges Servicecenter, das im
Klhlanlagenbereich tatig ist, wenden. Die Bedingung der Anerkennung der
Garantiestoérung ist die Fachinstallation und fachliche Inbetrieb nahme durch
eine Fachfirma — siehe also Artk. Nr. 3 und die Garantieurkunde.

9. Technische Angaben

Umgebungstemperatur +16 az +27°C

Relative Luftfeuchtigkeit 60%

Kihlbereich +3°az+10°C
bei +25°C Umgebungstemperatur

relative Feuchtigkeit herausblasender Luft 50 az60%

eingebaute Kihlung R 404a

7 21.1.2014



Fallung der Kihlung

Wanne GN 3/1 0,35kg
GN4/1 0,44kg
Zuleitung 230V /1/50 Hz
GN3/1 600W
GN4/1
800W
maximaler Leistungbedarf Oow1, OWR1 60W
OW2, OWR2
80W
Gewicht
GN 3/1 (CWF,CWFS,CPWF,CPWFS,CXWF,CXWFS) 180 - 235Kkg
GN 4/1 (CWF,CWFS,CPWF,CPWFS,CXWF,CXWFS) 218 —245 kg
GN 3/1 (CVAF,COAF,CPHF,CXDF ) 100 — 110 kg
GN 4/1 (CVAF,COAF,CPHF,CXDF ) 120 — 130 kg

10. Entsorgung eines ausgesonderten Verbrauchers

Im Falle der Entsorgung eines ausgesonderten Verbrauchers kontaktieren Sie, bitte,

die fUr diese Tatigkeit zustandige Firma.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor die Konstruktions- und Technologie&nderungen

durchzufihren, die die Anlagefunktion nicht negativ beeintrachtigen.

Smluvni servis:

PD servis tel.: 327 397 258
Ziikovov nam. 72 602 525 569
286 01 Caslav fax.. 327 396 129

e-mail:
pd.servis@wo.cz
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