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BEDIENUNGSANLEITUNG

Kuhlvitrinen

Typ CW, CWS, CWO, CWOS und CWOO
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Vor dem Einschalten des elektrischen Verbrauchers i st erst diese
Bedienungsanleitung sorgfaltig zu lesen.

Falls das Gerat ordnugsgemalf? laut der Bedienungsanleitung verwendet wird, kdnnen
Sie event. anfallende unnétige Reparaturkosten vermeiden.

Im widrigen Falle, oder im Falle, wenn das Gerat nicht sorgféltig genung verwendet
wird, tragt vollig die eventuellen materiellen Schaden, Gesundheitsschaden, und
Lebensverluste der Verbraucherbetreiber.

Die Bedienungsanleitung sollte fir eventuellen Gebr auch sorgféltig aufbewahren
werden.

1. Die Verwendung

Die Kuhlvitrinen fur Selbsbedienungsverkehr, Typ CWS, CWOS und CWOO sind
fur voribergehende Aufbewahrung von vorher abgekihlten Lebensmittel und
Getranke und ihre visuelle Vorfiihrung in der Kundenaugenebene und zur
Selbsbedienung bestimmt.

Die fur Bedienungspersonal bestimmtem Vitrinen Typ CW und CWO dienen
dann fur Abgabe von Lebesmittel und Getranke und sind auch flr eine langere
Aufbewahrung von genannten Artikel, sowie auch von fertigen Speisen, Fleisch,
Halbfabrikaten, Salaten und Getrdnken bestimmt.

Die Vitrinen-Ausfiuhrung fur den Einbau tber die Wanne, Typ CWO, CWOS und
CWOQO, sind zum Aufstellen tber die Kiihlwanne bestimmt. Die Abdeckung der Wanne
sichert eine konstante Temperatur in der ganzen Tiefe der Kiihlwanne.

Die in der Vitrine ausgestellte Ware wird bei einer niedrigen Temperatur
aufbewahren, schdn beleuchtet und es ist dadurch selbstverstandlich, das die
Lebensmittel eine natiirliche Farbe, Geschmack und Duft haben und fir den Kunden zur
Abnahme Kirren.

Die Vorteile einer Selbsbedienungkuhlvitrine kénnen Sie bewerten in
Selbsbedienungssystemen, in groRen Restaurants, in Betriebskiiche, im Imbif3, im Hotel
und in Mehrzweck-Kultureinrichtungen wo so eine zeitlich anberaumte Speiseabgabe
fur eine Menge von Teilnehmer organisiert werden kann.

Die Ausfiihrung mit Bedienung paf3t gut fur eine Delikatessenverkaufstelle, fur
Konditorei,
fur Metzkerei usw.

Im Vergleich mit einer Kiihispeiseabgabewanne hat die Vitrine eine wesentlich
grolRere Nutzflache.

2. Die Beschreibung

Der von allen Seiten verglasste Vitrinenschrank mit einem Tragrahmen aus
rostfreien R6hren erfillt die strengsten hygienischen Vorschriften und gewéhrleistet eine
lange Labesdauer der Einrichtung.

Im Falle von Selbsbedienung-Ausfihrung gibt es von der Kundenseite eine
kippbare Segmenttiir aus Akrylatglass, die zum minimalen Warmeverlust bei der
Speiseabnahme beitragen.

Die Sittenwande sind im Falle von Selbsbedienungausfiihrung mit
isothermischen Doppelglass versenen und die Rickseite (von der Bedienung) ist mit
Schiebglastur versehen.

Im Falle von Bedienungversion der Vitrine ist an der Frontseite (vom Kunden)
sowie auch an den Seiten isothermisches Doppelglass, das den Warmeverlust
minimalisiert und erméglicht eine niedrigere Betriebstemperatur in der Vitrine;
gleichzeitig ist das Glasbrenetzen sogar bei einer hohen Umgebungsluftfeuchtigkeit
stark reduziert. Die Rickseite (von der Bedienung) ist mit Schiebglastir versehen.
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In der Ausfiihrung fur den Einbau tber die Wanne hat die Vitrine keinen Boden
und wird direkt auf die Wannenplatte montiert.

Die Kihleinheit besteht aus einem Kompressor , Kondenser und
Verdampfer; die Kihleinheit ist Vitrineoberteil eingebracht und bildet mit Ihr eine
untrennbare Einheit. Der in der Vitrinendecke eingebrachte Verdampfer mit zwei
Geblasen ermdglicht ein schnelles Erreichen einer niedrigen u. regelmaRig aufgeteilten
Temperatur im ganzen Vitrinenraum.

Das Programmierbarer Thermostat regelt alle Funktionen — den
Kompressorlauf, den Geblasenlauf und das Auftauen — alles aufgrund von Sensoren-
Signale. Der Thermostat ist vom Hersteller schon vorprogrammiert und die Bedienung
wahlt dann nur die geforderte Temperatur.

Das automatische Auftauen und Kondensatabfuhr vereinfacht wesentlich die
Bedienung.

3. Die Installation und Inbetriebnahme

Die Installation des Erzeugnisses und die Inbetriebnahme ist in Threm eigenen
Interesse durch
eine Fachfirma durchzufiihren. Diese Firma bestatigt Innen die Riickgabekarte (Sie
finden sie als Bestandteil des Garantiescheines). Diese ausgeflillte und bestatigte Karte
wollen Sie dann, bitte, an den Hersteller per Post oder per Fax zukommen lassen. Ohne
diese Installationsbestéatigung kann keinerlei Garantie anerkannt werden.

Beseitigen Sie die Schutzfolie von Erzeugnissoberflache. Platzieren Sie die
Vitrine auf die Betriebsstelle, nivelieren Sie sie und schalten Sie sie wie folgt ans
Netz an.

- mit einer beweglichen Schnur in die Steckdose, deren Installation und
Durchfiihrung und Sicherungen den gultigen Noremn entspricht, oder

- mit einem festen Kabel, das mit einem vorgeschaltetem Hauptschelter
mit einer Kontaktenentfernung von mindestens 3 mm ausgestattet ist.
Das Schaltbild ist an der Innenseite des Betéatigungspanel angeklebt.
Diese Installation darf nur eine sachkundige Person durchfiihren. In
beiden Fallen ist jedoch einen Schutz gegen gefahrliche Berthrung durch
Verkabeln und durch Nullung zu sichern.
Die Kuhlvitrine wird durch den Hauptschalter in Betrieb gesetzt. Auf dem Display
erscheint
die Angabe Uber die Innenraumtemperatur, die dann binnen ein Paar Minuten auf den
vom Hersteller vorgewahlten Wert absinkt, d.i. auf +12°C bei den
Selbstbedienungausfihrungen und auf +5°C im anderen Fall.
Die Innenraumtemperatur wird laut dem Pkt. 4.3 gedndert. Die Beleuchtung
kann durch den Schalter direkt am Leuchtekdrper ausgeschaltet werden.
Die Vitrine darf nicht in der direkten Sonne aufge  stellt werden.

4. Regelthermostat
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Temperatur Code

Halten Sie die SET-Taste langer als 2 Sekunden, setzen Sie eine Zahl Punkten ° C und
das Licht beginnt zu blinken. Gewiinschten Wert kann durch Dricken der Tasten
verandert werden a und « (in einem Abstand von weniger als 10 Sekunden). Neu
Sollwert kann durch erneutes Driicken der SET-Taste, oder automatisch nach 10
Sekunden gespeichert werden.

Kann nur die Temperatur in den Betriebstemperaturbereich in den technischen Daten
Ausristung.

Abtauung

Das Abtauen erfolgt automatisch, aber wenn es eine Notwendigkeit fir den Dienst zu
odtavaci Zyklus, driicken und halten (DEF) % fur mehr als 2 Sekunden gestartet.
Fur Kihlwagen mit statischer Kihlung nicht automatisches Abtauen im Amt. Das
Abtauen ist aus den Hauptschalter durchgefiihrt und ist mit dem Reinigungsbad
verbunden

Briefings

Briefings zeigt kontinuierlich die Einsatzfahigkeit der Kaltetechnik. Wenn sie
erscheint auf dem Display angezeigt:
HA - Die Temperatur im Kihl-Raum ist gréf3er als die eingestellte Temperatur. Dies
kann kurzfristig auftreten, zum Beispiel, wenn Sie eine gréf3ere Anzahl von warmen
Speisen in den Kihl-Raum-bzw. Umgebungstemperatur hoher ist als die zulassige
Umgebungstemperatur in den technischen Daten-Geraten.
LA - Die Temperatur im Kihl-Raum ist niedriger als die voreingestellte Temperatur.
Dies kann kurzfristig auftreten, zum Beispiel, wenn Sie eine grof3e Anzahl von
tiefgefrorenen Lebensmitteln, Kiihl-Raum.

Wenn die Ursache der Nachricht selbst war voruber.
Wenn es nicht fiir jede der oben genannten Griinden oder zur Anzeige
Andere unbekannt angezeigt wird, erhalten Sie von Ihrem professionellen Service.

4. Die Instandhaltung und Reinigung

Beim Betrieb der Vitrine unter normalen Betriebsbedingungen verlang das Gerat
keine aul3erordentliche Instandhaltung.

Die Reinigung des gekihlten Raumes der Vitrine ist wegen Hygiene so oft wie
maoglich wie folgt durchzufihren.

Schalten Sie das Gerat vom Netz ab — entweder durch Ziehen des Steckers aus
der Steckdose (bewegliche Schnur) oder durch Ausschalten des Hauptschalters (festes
Kabel).

Fur einen besseren Zutritt sind vor der Reinigung aus der Vitrine

- alle Lebesmittel und

- Facher und Behalter zu beseitigen.

Beniitzen Sie nur empfohlene Reinigungsmittel fur rostfreie Materiale, z.B.
NEODISCHER ALKA fir die Reinigung und NEOBLANK fiir die Konservierung. Beide
Mittel sind in unserer Verkaustelle erhaltlich.

Fir Reinigung dirfen keine scharfe Gegestande, z.B. Drahtschwamm oder
Sand, denn diese bechadigen die Oberflache.

Insbesonders die Akrylat-Glass-Teile und Polykarbonat - Teile sind mit Sorgfalt
Zu reinigen.

Die Turen sind aus Akrylat-Glass nicht sauber alkoholhaltige Erzeugnisse, gébe
es Schwellungen und Deformitéaten.



Kondensator-Reinigung
Im Staubumwelt kann zu Verstopfen von Kuhlrippen des Kondensers kommen.

Dies verursacht eine stufenweise Erniedrigung der Kihlleistung, es kann zur
Uberlastung der Kihl-Einheit kommen und der Tagesstromverbrauch steigt. Eine grof3e
Verunreinigung kann sogar Vernichtung der Kiihleinheit zur Folge haben.

Es ist also regelmafig den Kondenser zu kontrollieren und falls nétig zu

reinigen.
Der Kondnse ist nach Lockern von zwei Schrauben und Abnehmen des mittleren

Gitters.

Den Staub kénnen Sie am besten mit Staubsauger oder mit Birste entfernen.
Achten Sie auf die Kondenserrippen — vorsicht - nicht beschadigen. Diese Tatigkeit
kann auch. Durch eine Fachservicefirma durchgefihrt werden.

5.

Die Betriebssicherheit

Aus den Sicherheitsgrinden ist folgendes verboten:
- die Anlage mit Spritzwasser zu reinigen

- Reparaturen der elektrischen Einrichtung der Anlage durchzufiihren.
Falls die Speiseschnur/Kabel beschadigt ist, ist diese durch
Spezialschnur und zwar vom Hersteller oder von der
Spezialservicewerkstatt

- Ein Gerat in die Steckdose zu schalten, derer Ausfihrung und Sicherung
den guiltigen Normen nicht entspricht

- Das Betatigungspanel zuu demontieren

Mdgliche Stérungen und ihre Behebung

Jede Vitrine ist im Herstellungsprozel3 sorgfaltig geprtft. Beim Einhalten der
Betriebsgrundregeln, wie sie in diesem Manual angefuhrt sind, wird eine
zuverlalige Funktion gewahrleistet. Der Hersteller gewahrt eine Garantie von Y2
Jahr. Falls sich trotzdem auf der Anlage eine St=orung zeigt, kontaktieren Sie
wahrend der Garantiezeit unsere Vertragswerkstatt (die Verbindung ist auf der
letzten Seite angefuihrt). Nach dem Garantiezeitablauf kbnnen Sie sich an
beliebiges Servicezenter, das im Kuhlanlagenbereich tatig ist. Die Bedingung
der Garantiestérunganerkennung ist ist die Fachinstallation und fachliche
Inbetriebnahme durch eine Fachfirma — siehe also Artk. Nr. 3 und die
Garantieurkunde.

Die kurzfristige Temperaturerhéhung in der Vitrine ist keine Stérung; es
ist das Zeichen, dal3 das Auftauenzyklus begonnen hatte.

Die langfristige Temperaturerhéhung in der Vitrine kann durch direkten
Sonnenschein verursacht werden. Falls die Vitrineglasser von aussen benetzt
sind, handelt es sich um keine Stérung. Die Ursache liegt in der hohen relativen
Luftfeuchtigkeit; die Oberflachetemperatur des Glasses ist niedriger als der
Taupunkt. Dieser Zustand kommt ganz sicher, falls die Vitrine in der Nahe von
einer Dampfquelle plaziert wird, z.B. in der Nahe von beheiztzem Wasserbad.
Die einzige Mdglichkeit wie dies beseitigt werden kann, ist die eingestellte
Temperatur zu erhéhen oder die relative Luftfeuchtigkeit im Zimmer z.B. durch
Liften zu erniedrigen.

Bei der Selbstbedienungausfiihrung kann nicht in de r Abgabezeit,
wann die Kipptur praktisch ununterbrochen gedéffnet wird, die Temperatur
im gekdhlten Raum unter +15°C bei Umgebungstemperat  uren tber +25°C
gehalten werden!
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7. Die Ausflhrung

Die Kuhlvitrine wird als Standardausfuhrung in zwanzig (20) verschiedenen
Varianten, die sich durch Lange, Hohe, weiter Sebstbedienung- bzw.
Bedienungausfiihrung mit Schiebetiir an der Bedienungsseite u. mit
Akrylatglass-Kipptir an der Kundenseite. Die Bedienungausfiihrung mit
Schiebeglasstir an der Bedienungsseite und mit festem Doppelglas an der
Kundenseite.

8. Die technischen Daten

Der angegebene Temperaturbereich gilt bei der Umgebungstemperatur +25°C

Kuhlmittel R 404A
Kahimittelfallung Cw..1 0,20 kg
CwW..2 0,23 kg
Max. Umgebungstemperatur +27°C
Spannung 230V/1/50Hz
ZulaRige Speisespannungsschwankung +/- 10%
Larm weniger als 55dB
Zulassige Belastung von einzelnen Facher 15 kg

9. Entsorgung eines ausgesonderten Verbrauchers

Im Falle der Entsorgung eines ausgesonderten Verbrauchres kontaktieren Sie,
bitte, die fur diese Tatigkeit zustandige Firma.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor die Konstruktions- und
Technologiednderungen durchzufihren, die die Anlagefunktion nicht negativ
beeintrachtigen.



Abmessungen, Volume, Temperaturebereich, Stromaufn ~ ahme und
Gewicht
ryp |tange | eree | Hone | vome | TGIEET | e | G
S (W)
C

Y 1100 | 647 | 800 | 335 | +abis+10 | 400 90

1
CW32 1425 647 800 440 +4 bis +10 570 140
Ccw41 1100 680 990 420 +4 bis +10 400 125
Cw42 1425 680 990 550 +4 bis +10 570 150
CWS31 1100 647 800 335 +4 bis +10 400 90

C

V

g 1425 647 800 440 +4 bis +10 570 140

3
CWs41 1100 680 990 420 +4 bis +10 400 125
CWS42 1425 680 990 550 +4 bis +10 570 150
Cwo031 1100 642 760 335 +4 bis +10 400 80
CwW032 1425 642 760 440 +4 bis +10 570 130
Cwo041 1100 675 950 420 +4 bis +10 400 115
Cwo042 1425 675 950 550 +4 bis +10 570 140
CWO0S31 | 1100 642 760 335 +4 bis +10 400 80
CWO0S32 | 1425 642 760 440 +4 bis +10 570 130
CW0S41 | 1100 675 950 420 +4 bis +10 400 115
CW0S42 | 1425 675 950 550 +4 bis +10 570 140
CWO0031 | 1100 652 820 335 +4 bis +10 400 80
CWO0032 | 1425 652 820 440 +4 bis +10 570 130
Cw0041 | 1100 685 1010 420 +4 bis +10 400 115
CWO0042 | 1425 685 1010 550 +4 bis +10 570 140




ES Erklarung der Ubereinstimmung

¢ - Comformity European

Wir erklaren auf unsere Alleinverantwortung, daas dnten angefiihrte Erzeugnis alle
Forderungen der technischen Vorschriften erflltt dass es nach unseren vorgegebenen
Vorschriften gefahrlos ist und zugleich wurden dMlassnamen getroffen, mit denen wir
eine vereinbarte Sicherheit mit allen unten anim&rzeugnissen, die auf den Markt
gebracht werden, mit einer technischen Dokumemtatial den Forderungen der
entsprechenden Verordnung der Regierung versichern.

Dieses Erzeugnis ist zur Einlagerung von Nahrungsmbestimmt, das einer schnellen Zersetzung
unterliegen kénnen. Weiterhin ermdglicht es auctré&de verschiedener Verpackungen zu kihlen.

Beurteilung der Ubereinstimmung: des Gesetzes N¥1997 Samm. in der Fassung der spateren
Vorschriften
Oben angefiihrtes Erzeugnis stimmt mit den vorgemgbdlormen ein:
El. Sicherheit: CSN EN 60335-1 ed.;SN EN 60335-2-50 ed.3
Hygienische Vorschriften:
- das Erzeugnis erflllt alle Forderungen der Vamardy 38/2001 MZ iber hygienische Forderungen fur
Erzeugnisse zum Nahrungsmittel- und GerichtsverBéfira §20.
EMC: CSN EN 55014

CSN EN 55014-1 ed.3

CSN EN 55014-2

und Verordnung der Regierung: El. Sicherheit: w2003 Samm.
EMC: 616/2006 Samm.

Sicherheit: ¢. 17/2003 Samm.

EMC: 616/2006 Samm.

Hersteller:
RGT sr.o. Tel.: +420/ 311 637 874, 60 2 336 872
Plzenska 31 Fax; +420/ 311 637 874
26701 Kral av Dvar e-mail:  ruml@ruml.cz

CZECH REPUBLIC Internet: http:/ruml.cz



